zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

i |

Creme vom jungen
Kohlrabi mit
Pfeffersahne

k%%

Schweinefilet mit Champignons gefullt an
GorgonzolasoBe mit GemuUse des Marktes und
zweierlei Kartoffelbeilagen

k%%

Pfannkuchen Soufflé mit
Beeren auf Vanilleschaum

pro Person 26,50 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

B /‘\
Ertr
Waldpilzcreme mit KrGuterhaube

k%%

Niedersdchsischer KalbsrUcken
im Ganzen gebraten auf Rosmarinjus,

mit jungen Erbsen in der Schote und
Kartoffelgratin

Putenbruststeak an
ChampignonrahmsoBe mit kleinem
Salatteller und Butterspdtzle

*k3k

Rote Grutze mit
hausgemachtem
Vanilleeis

pro Person 31,50 €

MWEM@% S prcin W&w WW M/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

o >

Feldsalat mit warmen
Trauben und Roquefort

k%%

SteckrUbencreme mit Krautern

k%%

Halbe Bauernente aus dem Ofen serviert in zweli
Gangen mit Orangensauce, Rotkohl und
Rosenkohl
dazu Kartoffelknddel

*k3k

weierlei Mousse au
Chocolat

mit frischen Fruchten auf Vanilleschaum

pro Person 31,80 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

i 7

Winterliche Salate mit gebratener
Entenleber an Rotweinkirschen

k%%

Hirschkalbsruckenmedaillons an Portweinjus,
Mandelbroccoli

und Apfel-
Kartoffelgratin

*k3k

Mohn Parfait an heiBen Beeren und Vanillesauce

pro Person 39,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

Salate der Saison mit gerdsteten Pinienkernen und
Lachsrose

*k3k

Karottencreme mit Kokossahne und Selleriestron

*k3k

Medaillons vom Lachs und Seehecht auf
Krauterreis und Noilly Prat SoBe

&

Schweinefilet mit Champignons gefullt an
GorgonzolasoBe mit GemuUse des Marktes und
zweierlei Kartoffelbeilagen

*k3k

Dessertvariation
oro Person

35,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW M/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Champagner — Senfrahmsuppe mit Krautern

k%%

Frische Salate der Saison
mit marinierten Rinderfiletspitzen

*k3k

Perlhuhn Brust auf Thymianjus,
Gemuse der Saison und
Sahnekartoffeln

k%%

Mousse au Chocolat

pro Person 28,90 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

Rinderkraftoruhe mit Gemusestreifen

k%%

Salate der Saison an zweierlei
Lachstatar, mit Gurken Schmand

*k3k

Franzosische Entenbrust an Rotkohl,
gefllltem Apfel und KartoffelkldBen

k%%

Lebkuchenmousse-
Tortchen an frischen
Frochten

pro Person 34,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

B 5

Kalbsconsommee mit Gemusestreifen

*kk

NiedersGchsische Entenbrust auf
Schattenmorellen Jus mit MarktgemUse und
Kartoffelgratin

k%%

Pralinen Parfait auf Pfefferminzschaumspiegel

pro Person 26,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

i 7

Perlnuhn-Consommee mit Gemusestreifen

k%%

Rinderfilet an Portweinjus mit MarktgemUse und
Kartoffelgratin

k%%

Hanndversche Welfenspeise mit Frichten der
Saison

pro Person 38,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

%M 70

Sauerkrautsuppe mit KrGutern

k%%

Wildlachsfilet auf Himbeervinaigrette und
Brokkoli mit Champignon Risotto

*k3k

Himbeermousse mit
eingelegten Schattenmorellen
und Vanilleschaum

pro Person 26,50 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

W fowi 11

Waldpilzcreme mit KrGuterhaube

k%%

HirschkalorOcken am StUck gebraten an
Cassis Jus, dazu frischer Rosenkonhl,
Preiseloeerapfel und Butterspdtzle

k%%

Hausgemachtes
Marzipanhalogefrorenes an
Rumtopffrichten

pro Person 38,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

Wi 12

Petersilienwurzelcreme mit Kartoffelstroh

k%%

Pochiertes Kalbsfilet an
Burgunderblattspinat mit
Balsamicojus und Kartoffelgratin

k%%

Pumpernickel Creme auf
Vanilleschaum und frischen
FrOchten

pro Person 39,90 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

Wi 73

Carpaccio von der Gansebrust
an Krautervinaigrette mit frischem Parmesan

*k3k

Seeteufel Medaillon auf Vanille —
KnoblauchsoBe und hausgemachte
Bandnudeln

*k3k

Zweierlei Mousse au
Chocolat

mit frischen Fruchten auf Vanilleschaum

pro Person 36,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

Wfori 17

Niedersachsische Hochzeitssuppe
mit frischen Krdautern

k%%

Gebratenes Schweinefilet auf
geschmolzenen Apfeln mit frischen
Kohlrabistreifen und Kartoffelkroketten

*k3k

Mohn Parfait an heiBen Beeren und Vanillesauce

pro Person 28,00 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



zeitlos

Hotel & Restaurant am Fuchsbach

o (5

Frische Salate der Saison mit
gebratener Entenbrust auf Schalotten Jus

k%%

Rindefrfilet an Portweinjus mit MarktgemuUse und
Kartoffelgratin

*k3k

Pralinen Parfait auf Pfefferminzschaumspiegel

pro Person 38,80 €

MWEM@% S prcin W&w WW u/ﬂ»g g mé <te M/W Loytprcn.

D ecar (Uil



